
C O C K TA I L S

C O C K TA I L S

C E V I C H E R I A  1 4 €

g i n b e e f e at e r ,  s i ro p l e c h e d e l 
t i g r e ,  v e r j u s ,  e au d e c o c o

C E V I C H E R I A  1 4 €

g i n b e e f e at e r ,  s i ro p l e c h e d e l 
t i g r e ,  v e r j u s ,  e au d e c o c o

A M A D I T O  1 6 €

b o u r b o n f o u r ro s e s au g ru é 
d e c ac ao,  d o l i n ro u g e , 

c o l d b r e w a m a d i t o 

A M A D I T O  1 6 €

b o u r b o n f o u r ro s e s au g ru é 
d e c ac ao,  d o l i n ro u g e , 

c o l d b r e w a m a d i t o 

PATACONES

Cachaça, banane-chipotle, 

citron, aromatic bitter

14€

CEVICHERIA

Gin Beefeater, sirop leche del tigre, 

verjus, eau de coco

13€

LAS VELITAS

Mezcal, cordial ananas-cumin, 

verjus Pedro Ximenez 

15€

PIMIENTA

Tequila Alto Reposado, 

sirop agave-vanille-poivre noir, 

Fino, triple sec, citron

15€

CALABAZA

Pisco, passion, 

infusion maté, citron 

14€

BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

AMADITO

Bourbon Four Roses au grué 

de cacao, Dolin rouge, 

cold brew Amadito

15€

COCKTAILS
QUE CHEVERE

Rhum Havana 3ans à l’huile 

de coco, mangue-safran, citron, 

bitter cacao

14€

ANAHI

Vodka Absolut Blue, cardamome, 

verjus, champagne Perrier-Jouet

14€

PATACONES

Cachaça, banane-chipotle, 

citron, aromatic bitter
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CEVICHERIA
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sirop agave-vanille-poivre noir, 

Fino, triple sec, citron

15€

CALABAZA

Pisco, passion, 

infusion maté, citron 

14€
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sirop agave-vanille-poivre noir, 

Fino, triple sec, citron

15€

CALABAZA

Pisco, passion, 

infusion maté, citron 

14€
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verjus, champagne Perrier-Jouet

14€



C O C K TA I L S

C O C K TA I L S

P ATA C O N E S  1 5 €

c ac h aç a ,  b a n a n e - c h i p o t l e ,
c i t ro n,  a ro m at i c b i t t e r

P ATA C O N E S  1 5 €

c ac h aç a ,  b a n a n e - c h i p o t l e ,
c i t ro n,  a ro m at i c b i t t e r

A N A H I  1 5 €

vo d k a a b s o l u t b l u e ,  c a r da m o m e , 
v e r j u s ,  c h a m pag n e p e r r i e r-j o u e t

A N A H I  1 5 €

vo d k a a b s o l u t b l u e ,  c a r da m o m e , 
v e r j u s ,  c h a m pag n e p e r r i e r-j o u e t
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BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS
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CALABAZA
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BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

AMADITO

Bourbon Four Roses au grué 

de cacao, Dolin rouge, 

cold brew Amadito
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COCKTAILS
QUE CHEVERE
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de coco, mangue-safran, citron, 

bitter cacao
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Vodka Absolut Blue, cardamome, 

verjus, champagne Perrier-Jouet

14€



C O C K TA I L S

C O C K TA I L S

Q U E  C H E V E R E  1 5 €

r h u m h ava n a 3a n s à  l’ h u i l e

d e c o c o,  m a n g u e - s a f r a n,  c i t ro n, 
b i t t e r c ac ao

Q U E  C H E V E R E  1 5 €

r h u m h ava n a 3a n s à  l’ h u i l e

d e c o c o,  m a n g u e - s a f r a n,  c i t ro n, 
b i t t e r c ac ao

L A S  V E L I TA S  1 6 €

m e z c a l ,  c o r d i a l a n a n a s - c u m i n, 
v e r j u s p e d ro x i m e n e z

L A S  V E L I TA S  1 6 €

m e z c a l ,  c o r d i a l a n a n a s - c u m i n, 
v e r j u s p e d ro x i m e n e z
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Cachaça, banane-chipotle, 

citron, aromatic bitter

14€

CEVICHERIA

Gin Beefeater, sirop leche del tigre, 

verjus, eau de coco
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LAS VELITAS

Mezcal, cordial ananas-cumin, 

verjus Pedro Ximenez 
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sirop agave-vanille-poivre noir, 

Fino, triple sec, citron
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CALABAZA

Pisco, passion, 

infusion maté, citron 

14€

BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

AMADITO

Bourbon Four Roses au grué 

de cacao, Dolin rouge, 

cold brew Amadito
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COCKTAILS
QUE CHEVERE

Rhum Havana 3ans à l’huile 

de coco, mangue-safran, citron, 

bitter cacao
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Vodka Absolut Blue, cardamome, 

verjus, champagne Perrier-Jouet
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citron, aromatic bitter
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C O C K TA I L S

C O C K TA I L S

P I S C O  S O U R  1 5 €

p i s c o,  c i t ro n v e rt,  b l a n c d’o e u f, 
s i ro p,  a n g o s t u r a b i t t e r

P I S C O  S O U R  1 5 €

p i s c o,  c i t ro n v e rt,  b l a n c d’o e u f, 
s i ro p,  a n g o s t u r a b i t t e r

P I M I E N TA  1 6 €

t e q u i l a a lt o r e p o s a d o, 
s i ro p ag av e -va n i l l e -p o i v r e n o i r , 
f i n o,  t r i p l e s e c ,  c i t ro n

P I M I E N TA  1 6 €
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PATACONES

Cachaça, banane-chipotle, 

citron, aromatic bitter

14€

CEVICHERIA

Gin Beefeater, sirop leche del tigre, 
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de coco, mangue-safran, citron, 

bitter cacao
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C O C K TA I L S  S A N S  A L C O O L

C O C K TA I L S  S A N S  A L C O O L

s a n s a l c o o l -   H E R B A  R E L A J A N T E  1 0 €

pa s s i o n c i t ro n,  m e n t h e f r a î c h e , 
c h i l l e d c b d

s a n s a l c o o l -   H E R B A  R E L A J A N T E  1 0 €

pa s s i o n c i t ro n,  m e n t h e f r a î c h e , 
c h i l l e d c b d

s a n s a l c o o l -   C E V I C H E R I A  0 0  1 0 €

s i ro p d e l e c h e d e t i g r e , 
v e r j u s ,  e au d e c o c o,  t o n i c

s a n s a l c o o l -   C E V I C H E R I A  0 0  1 0 €

s i ro p d e l e c h e d e t i g r e , 
v e r j u s ,  e au d e c o c o,  t o n i c

BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

COCKTAILS SANS ALCOOL

CEVICHERIA 00

Sirop de leche de tigre, 

verjus, eau de coco, tonic

10€

HERBA RELAJANTE

Passion citron, menthe 

fraîche, chilled cbd

10€

BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

COCKTAILS SANS ALCOOL

CEVICHERIA 00

Sirop de leche de tigre, 

verjus, eau de coco, tonic

10€

HERBA RELAJANTE

Passion citron, menthe 

fraîche, chilled cbd

10€

BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

COCKTAILS SANS ALCOOL

CEVICHERIA 00

Sirop de leche de tigre, 

verjus, eau de coco, tonic

10€

HERBA RELAJANTE

Passion citron, menthe 

fraîche, chilled cbd

10€

BOISSONS SELON DISPONIBILITÉ . PRIX TTC/SERVICE COMPRIS

COCKTAILS SANS ALCOOL

CEVICHERIA 00

Sirop de leche de tigre, 

verjus, eau de coco, tonic

10€

HERBA RELAJANTE

Passion citron, menthe 

fraîche, chilled cbd

10€



l au r e n t pe r r i e r - l a c u v é e   1 7 €

l au r e n t pe r r i e r - l a c u v é e   1 7 €

j o s e p h p e r r i e r – b ru t n at u r e   9 5 €

m o ë t & c h a n d o n – b ru t i m p é r i a l   1 2 0 €

l au r e n t p e r r i e r – l a c u v é e   1 2 0 €

ru i n a rt – b ru t   1 5 0 €

j o s e p h p e r r i e r – c u v é e j o s é p h i n e 2012  3 0 0 €

l au r e n t p e r r i e r – g r a n d s i è c l e 4 5 0 €

d o m p e r i g n o n -  v i n tag e 2012   6 0 0 €

k ru g – l a g r a n d e c u v é e  6 0 0 €

j o s e p h p e r r i e r – b ru t n at u r e   9 5 €

m o ë t & c h a n d o n – b ru t i m p é r i a l   1 2 0 €

l au r e n t p e r r i e r – l a c u v é e   1 2 0 €

ru i n a rt – b ru t   1 5 0 €

j o s e p h p e r r i e r – c u v é e j o s é p h i n e 2012  3 0 0 €

l au r e n t p e r r i e r – g r a n d s i è c l e 4 5 0 €

d o m p e r i g n o n -  v i n tag e 2012   6 0 0 €

k ru g – l a g r a n d e c u v é e  6 0 0 €

b i o vo u v r ay p e t i l l a n t – b ru t 
Domaine Vincent Carême –  2020 4 5 €

b i o vo u v r ay p e t i l l a n t – b ru t 
Domaine Vincent Carême –  2020 4 5 €

a m é r i q u e l at i n e 9 €

f r a n ç a i s  1 2 €

a m é r i q u e l at i n e 9 €

f r a n ç a i s  1 2 €

C H A M P A G N E  12cl

C H A M P A G N E  12cl

V I N S  A U  V E R R E  12cl

V I N S  A U  V E R R E  12cl

C H A M P A G N E 
B R U T  75cl

C H A M P A G N E 
B R U T  75cl

V I N 
P E T I L L A N T S  75cl

V I N 
P E T I L L A N T S  75cl

C H A M P A G N E S  &  V I N S  P É T I L L A N T S 

C H A M P A G N E S  &  V I N S  P É T I L L A N T S 



j o s e p h p e r r i e r – b l a n c d e b l a n c s 1 6 0 €

ru i n a rt – b l a n c d e b l a n c s 2 2 0 €

j o s e p h p e r r i e r – b l a n c d e b l a n c s 1 6 0 €

ru i n a rt – b l a n c d e b l a n c s 2 2 0 €

j o s e p h p e r r i e r – b l a n c d e n o i r s 1 6 0 €

j o s e p h p e r r i e r – b l a n c d e n o i r s 1 6 0 €

j o s e p h p e r r i e r – b ru t n at u r e 2 0 0 €

l au r e n t p e r r i e r – b ru t  2 5 0 €

l au r e n t p e r r i e r – m i l l é s i m é  4 0 0 €

d o m p e r i g n o n – v i n tag e 2010 1 3 0 0 €

k ru g – l a g r a n d e c u v é e 1 3 0 0 €

j o s e p h p e r r i e r – b ru t n at u r e 2 0 0 €

l au r e n t p e r r i e r – b ru t  2 5 0 €

l au r e n t p e r r i e r – m i l l é s i m é  4 0 0 €

d o m p e r i g n o n – v i n tag e 2010 1 3 0 0 €

k ru g – l a g r a n d e c u v é e 1 3 0 0 €

C H A M P A G N E S 
B L A N C  D E 

B L A N C S  75cl

C H A M P A G N E S 
B L A N C  D E 

B L A N C S  75cl

C H A M P A G N E S 
B L A N C  D E 

N O I R S  75cl

C H A M P A G N E S 
B L A N C  D E 

N O I R S  75cl

M A G N U M  150cl

M A G N U M  150cl

C H A M P A G N E S  &  V I N S  P É T I L L A N T S 

C H A M P A G N E S  &  V I N S  P É T I L L A N T S 



s t u d i o d e m i r ava l -  IGP Méditerranée –  2021 4 0 €

m i n u t y p r e s t i g e ro s é  
AOP Côtes de Provence –  2022  5 0 €

s t u d i o d e m i r ava l -  IGP Méditerranée –  2021 4 0 €

m i n u t y p r e s t i g e ro s é  
AOP Côtes de Provence –  2022  5 0 €

b i o p i n o t b l a n c -  Domaine Ostertag –  2020    5 4 €

b i o p i n o t b l a n c -  Domaine Ostertag –  2020    5 4 €

m ac o n v i l l ag e -  Domaine des Améthystes –  2021   5 2 €

b i o t o n n e r r e – Domaine Dampt –  2020          5 8 €

c h a b l i s  –  Domaine de Moor  
Côteaux de Rosette –  2018  1 2 5 €

c h a s s ag n e m o n t r ac h e t 1e r c ru  
Domaine Cof f inet Duvernay 
Les Blanchots Dessous – 2019 2 0 0 €

m e u r s au lt  
Domaine des Comtes Lafon – 2018  2 0 0 €

m ac o n v i l l ag e -  Domaine des Améthystes –  2021   5 2 €

b i o t o n n e r r e – Domaine Dampt –  2020          5 8 €

c h a b l i s  –  Domaine de Moor  
Côteaux de Rosette –  2018  1 2 5 €

c h a s s ag n e m o n t r ac h e t 1e r c ru  
Domaine Cof f inet Duvernay 
Les Blanchots Dessous – 2019 2 0 0 €

m e u r s au lt  
Domaine des Comtes Lafon – 2018  2 0 0 €

S U D  75cl

S U D  75cl

A L S A C E  75cl

A L S A C E  75cl

B O U R G O G N E  75cl

B O U R G O G N E  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O S É S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O S É S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  B L A N C S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  B L A N C S



v i n d e f r a n c e – Le Cabanon Viognier –  2021    2 9 €

l u b e ro n – Ours Blanc –  2021  3 0 €

bio côt e du r hôn e nature - Famille Perrin – 2022 3 2 €

c ro z e s -h e r m i tag e – Domaine Combier –  2021  6 5 €

c o n d r i e u   
Domaine Georges Vernay 
Les Terrasses de l’Empire –  2019 –  1 7 0 €  

c h ât e au n e u f-d u-pa p e 
Château de Beaucastel –  2020  2 1 0 €

v i n d e f r a n c e – Le Cabanon Viognier –  2021    2 9 €

l u b e ro n – Ours Blanc –  2021  3 0 €

bio côt e du r hôn e nature - Famille Perrin – 2022 3 2 €

c ro z e s -h e r m i tag e – Domaine Combier –  2021  6 5 €

c o n d r i e u   
Domaine Georges Vernay 
Les Terrasses de l’Empire –  2019 –  1 7 0 €  

c h ât e au n e u f-d u-pa p e 
Château de Beaucastel –  2020  2 1 0 €

s au v i g n o n – Domaine Mériau –  2021  4 2 €

b i o p o u i l ly-f u m é  
Domaine Tabordet , Champs Chaumes –  2021  5 5 €

b i o vo u v r ay s e c  
Domaine François Chidaine, Clos du Breuil –  2019  9 2 €

s au v i g n o n – Domaine Mériau –  2021  4 2 €

b i o p o u i l ly-f u m é  
Domaine Tabordet , Champs Chaumes –  2021  5 5 €

b i o vo u v r ay s e c  
Domaine François Chidaine, Clos du Breuil –  2019  9 2 €

v i n d e f r a n c e d e f r a n c e – Maïla –  2021     4 5 €

b i o pa s d e l’ e s c a l e t t e 
Las Clapas –  2018    9 5 €

v i n d e f r a n c e d e f r a n c e – Maïla –  2021     4 5 €

b i o pa s d e l’ e s c a l e t t e 
Las Clapas –  2018    9 5 €

R H Ô N E  75cl

R H Ô N E  75cl

L O I R E  75cl

L O I R E  75cl

L A N G U E D O C -
R O U S S I L L O N  75cl

L A N G U E D O C -
R O U S S I L L O N  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  B L A N C S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  B L A N C S



c ro c u s a l p i n u s -  Domaine Montessuit –  2018   4 8 €

p e y s e c h i g n i n b e rg e ro n  
Domaine Ravier –  2020  4 3 €

a p r e m o n t – Domaine Blard –  2020   4 6 €

c ro c u s a l p i n u s -  Domaine Montessuit –  2018   4 8 €

p e y s e c h i g n i n b e rg e ro n  
Domaine Ravier –  2020  4 3 €

a p r e m o n t – Domaine Blard –  2020   4 6 €

b a n d o l – Domaine Tempier – 2020  9 5 €

m i n u t y p r e s t i g e b l a n c  
AOP Côtes de Provence –  2022  5 0 €

b a n d o l – Domaine Tempier – 2020  9 5 €

m i n u t y p r e s t i g e b l a n c  
AOP Côtes de Provence –  2022  5 0 €

bio a r b o i s   
Domaine de la Pinte, Cuvée d’Automne– NM  8 3 €

bio a r b o i s  –  Domaine de la Pinte  
Vin Jaune – 20 0 8  1 8 0 €

bio a r b o i s   
Domaine de la Pinte, Cuvée d’Automne– NM  8 3 €

bio a r b o i s  –  Domaine de la Pinte  
Vin Jaune – 20 0 8  1 8 0 €

S A V O I E  75cl

S A V O I E  75cl

S U D  75cl

S U D  75cl

J U R A S  75cl

J U R A S  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  B L A N C S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  B L A N C S



c h i n o n – Domaine Gasnier  
 Pierres Chaudes –  2021  4 2 €

bio s au m u r c h a m p i g n y  
Le Petit Saint-Vincent – 2020  4 8 €

bio b o u rg u e i l  –  Domaine Breton – Trinch – 2021   4 8 €

bio s au mur c h a m p i g n y  – Château Yvonne – 2019 9 0 €

s a n c e r r e –  Domaine Vacheron – 2019   9 8 €

c h i n o n – Domaine Gasnier  
 Pierres Chaudes –  2021  4 2 €

bio s au m u r c h a m p i g n y  
Le Petit Saint-Vincent – 2020  4 8 €

bio b o u rg u e i l  –  Domaine Breton – Trinch – 2021   4 8 €

bio s au mur c h a m p i g n y  – Château Yvonne – 2019 9 0 €

s a n c e r r e –  Domaine Vacheron – 2019   9 8 €

v i n d e f r a n c e – Cibelle –  2021  4 5 €

m i n v e rvo i s   
Domaine du Loup Blanc – Régal –  2021  4 5 €

bio l a n g u e d o c – Pas de l’Escalette  
Petits Pas –  2021  7 2 €

c ô t e s d u ro u s s i l l o n – Mirmanda –  2020      8 5 €

v i n d e f r a n c e – Cibelle –  2021  4 5 €

m i n v e rvo i s   
Domaine du Loup Blanc – Régal –  2021  4 5 €

bio l a n g u e d o c – Pas de l’Escalette  
Petits Pas –  2021  7 2 €

c ô t e s d u ro u s s i l l o n – Mirmanda –  2020      8 5 €

p h i l i p p e g r i s a r d p e r s a n  
Les 2 Jean –  2020   6 0 €

p i n o t n o i r – Domaine Ravier –  2022  4 3 €

p h i l i p p e g r i s a r d p e r s a n  
Les 2 Jean –  2020   6 0 €

p i n o t n o i r – Domaine Ravier –  2022  4 3 €

L O I R E  75cl

L O I R E  75cl

L A N G U E D O C -
R O U S S I L L O N  75cl

L A N G U E D O C -
R O U S S I L L O N  75cl

S A V O I E  75cl

S A V O I E  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S



bio c h ât e au b e l l a roy e r e  
Bourjaud –  2021  4 0 €

c h ât e au l i l i a n l a d u y s – 2017  7 0 €

f l e u r d e p e d e s c l au x – 2019  7 0 €

c h ât e au p e d e s c l au x – 2020  1 2 0 €

bio c h ât e au b e l l a roy e r e  
Bourjaud –  2021  4 0 €

c h ât e au l i l i a n l a d u y s – 2017  7 0 €

f l e u r d e p e d e s c l au x – 2019  7 0 €

c h ât e au p e d e s c l au x – 2020  1 2 0 €

bio m o rg o n  
Domaine des Améthystes, Canon –  2021  6 3 €

bio m o rg o n  
Domaine des Améthystes, Canon –  2021  6 3 €

v i n d e f r a n c e 
 Jean-François Ganevat , Poulprix – 2019     magnum 2 5 0 €

v i n d e f r a n c e 
 Jean-François Ganevat , Poulprix – 2019     magnum 2 5 0 €

b a n d o l –  Domaine Tempier –  2017  9 8 €

c o r b i è r e s  
Domaine Magnon – Rozeta –  2019  8 5 €

b a n d o l –  Domaine Tempier –  2017  9 8 €

c o r b i è r e s  
Domaine Magnon – Rozeta –  2019  8 5 €

B O R D E A U X  75cl

B O R D E A U X  75cl

B E A U J O L A I S  75cl

B E A U J O L A I S  75cl

J U R A  150cl

J U R A  150cl

S U D  75cl

S U D  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S



v i n s o b r e s – Les Cornuds –  2020  3 8 €

c ô t e s d u r h ô n e  
Vignerons d’Estézargues – 2020   4 2 €

s a i n t j o s e p h –  Les Alexandrins – 2020  5 7 €

c ro z e s h e r m i tag e – Domaine Combier –  2020   6 5 €

c h ât e au n e u f-d u-pa p e  
Les Sinards –  2020  7 5 €

c ô t e s d u r h ô n e  
Domaine Maxime Laurent - Rubiconde –  2019  7 6 €

bio c ô t e s d u r h ô n e  
Domaine Gramenon - Sierra du Sud –  2020  8 5 €

bio c ro z e s h e r m i tag e  
Clos des Grives – 2019  1 3 0 €

c ô t e rô t i e   
Domaine Jean-Michel Gerin - Viallières – 2019  1 7 5 €

c h ât e au n e u f-d u-pa p e  
Clos des Papes –  2011  2 5 5 €

c ô t e rô t i e  
Domaine Guigual – La Turque – 2014  5 5 0 €

v i n s o b r e s – Les Cornuds –  2020  3 8 €

c ô t e s d u r h ô n e  
Vignerons d’Estézargues – 2020   4 2 €

s a i n t j o s e p h –  Les Alexandrins – 2020  5 7 €

c ro z e s h e r m i tag e – Domaine Combier –  2020   6 5 €

c h ât e au n e u f-d u-pa p e  
Les Sinards –  2020  7 5 €

c ô t e s d u r h ô n e  
Domaine Maxime Laurent - Rubiconde –  2019  7 6 €

bio c ô t e s d u r h ô n e  
Domaine Gramenon - Sierra du Sud –  2020  8 5 €

bio c ro z e s h e r m i tag e  
Clos des Grives – 2019  1 3 0 €

c ô t e rô t i e   
Domaine Jean-Michel Gerin - Viallières – 2019  1 7 5 €

c h ât e au n e u f-d u-pa p e  
Clos des Papes –  2011  2 5 5 €

c ô t e rô t i e  
Domaine Guigual – La Turque – 2014  5 5 0 €

bio i g p d e l’av e y ro n – Calibre 12 – 2021  4 0 €

bio i g p d e l’av e y ro n – Calibre 12 – 2021  4 0 €

R H Ô N E  75cl

R H Ô N E  75cl

S U D  O U E S T  75cl

S U D  O U E S T  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S



c o t e au x b o u rg u i g n o n s  
Armand Heitz – 2020  4 7 €

m e rc u r e y – Armand Heitz – 2020  8 3 €

h au t e s - c ô t e s -d e -n u i t s  
Domaine Jayer-Gilles –  2012  1 7 5 €

s a n t e n ay 1e r c ru  
Les Gravières - Domaine Jeanne Eyre – 2018  1 8 0 €

c h a m b o l l e m u s i g n y 1e r c ru  
Domaine du Couvent - 40 Ouvrées – 2016  1 8 5 €

p o m m a r d 1e r c ru   
Domaine de Courcel - Les Vaumuriens –  2017  1 9 5 €

vo l n ay 1e r c ru  
Jean-Marc Boillot - Les Pitures – 2018  1 9 6 €

c o t e au x b o u rg u i g n o n s  
Armand Heitz – 2020  4 7 €

m e rc u r e y – Armand Heitz – 2020  8 3 €

h au t e s - c ô t e s -d e -n u i t s  
Domaine Jayer-Gilles –  2012  1 7 5 €

s a n t e n ay 1e r c ru  
Les Gravières - Domaine Jeanne Eyre – 2018  1 8 0 €

c h a m b o l l e m u s i g n y 1e r c ru  
Domaine du Couvent - 40 Ouvrées – 2016  1 8 5 €

p o m m a r d 1e r c ru   
Domaine de Courcel - Les Vaumuriens –  2017  1 9 5 €

vo l n ay 1e r c ru  
Jean-Marc Boillot - Les Pitures – 2018  1 9 6 €

B O U R G O G N E  75cl

B O U R G O G N E  75cl

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S

V I N S  F R A N Ç A I S  -  R O U G E S

a m a l aya b l a n c o  
Calchachi Valley – Amalaya – 2022  4 2 €

t o r ro n t e s – Calchaqui Valley  
Bodegas Colomé –  2021  4 8 €

a m a l aya b l a n c o  
Calchachi Valley – Amalaya – 2022  4 2 €

t o r ro n t e s – Calchaqui Valley  
Bodegas Colomé –  2021  4 8 €

A R G E N T I N E  75cl

A R G E N T I N E  75cl

V I N S  D ’ A M É R I Q U E  L AT I N E  -  B L A N C S

V I N S  D ’ A M É R I Q U E  L AT I N E  -  B L A N C S



e l a ro m o   
Chardonnay – D.O Maule Valley –  2021  3 8 €

l o n g av i  c u v é e g l u p – Chenin –  2021  5 0 €

c a s a b l a n c a va l l e y  
Grand Vin - Thierry Villard – 2019  7 0 €

e l a ro m o   
Chardonnay – D.O Maule Valley –  2021  3 8 €

l o n g av i  c u v é e g l u p – Chenin –  2021  5 0 €

c a s a b l a n c a va l l e y  
Grand Vin - Thierry Villard – 2019  7 0 €

a m a l aya m a l b e c 
Calchaqui Valley – Bodegas Amalaya – 2 0 2 1   4 5 €

e s e n c i a s  d e l a t i e r r a c a r i g n a n  
Mendoza – Cecchin – 2019  4 5 €

a s a n i s i  m a s a b o n a r da -  Mundo Revés –  2020 6 0 €

a m a l aya m a l b e c 
Calchaqui Valley – Bodegas Amalaya – 2 0 2 1   4 5 €

e s e n c i a s  d e l a t i e r r a c a r i g n a n  
Mendoza – Cecchin – 2019  4 5 €

a s a n i s i  m a s a b o n a r da -  Mundo Revés –  2020 6 0 €

e l au t o c t o n o v i n a a ro m o  
D.O Valle Central –  2021  3 5 €

e l a ro m o   
Private Carmenere –  D.O Maule Valle –  2019  3 8 €

s y r a h -  Valle Secreto – D.O Alto Cachapoal – 2020  5 8 €

e x p r e s i o n s y r a h  
Casablanca Valley – Thierry Villard – 2019  6 0 €

p e t i t c l o s a pa lta – 2015  1 0 0 €

c l o s a pa lta – 2012  2 4 0 €

e l au t o c t o n o v i n a a ro m o  
D.O Valle Central –  2021  3 5 €

e l a ro m o   
Private Carmenere –  D.O Maule Valle –  2019  3 8 €

s y r a h -  Valle Secreto – D.O Alto Cachapoal – 2020  5 8 €

e x p r e s i o n s y r a h  
Casablanca Valley – Thierry Villard – 2019  6 0 €

p e t i t c l o s a pa lta – 2015  1 0 0 €

c l o s a pa lta – 2012  2 4 0 €

C H I L I  75cl

C H I L I  75cl

A R G E N T I N E  75cl

A R G E N T I N E  75cl

C H I L I  75cl

C H I L I  75cl

V I N S  D ’ A M É R I Q U E  L AT I N E  -  B L A N C S

V I N S  D ’ A M É R I Q U E  L AT I N E  -  B L A N C S

V I N S  D ’ A M É R I Q U E  L AT I N E  -  R O U G E S

V I N S  D ’ A M É R I Q U E  L AT I N E  -  R O U G E S



d e l m ag u e y  1 4 €

m a h a n i   1 4 €

d e l m ag u e y  1 4 €

m a h a n i   1 4 €

p o rt o n p e ru v i e n  1 4 €

p o rt o n p e ru v i e n  1 4 €

M E Z C A L  4cl

M E Z C A L  4cl

P I S C O  4cl

P I S C O  4cl

A L C O O L S

A L C O O L S

A P É R I T I F S  4cl

A P É R I T I F S  4cl

c a m pa r i   1 0 €

s u z e  11€

a p e ro l  1 3 €

r i c a r d  8 €

pa s t i s  d e s a l p e s ro u t i n  11€

c h a rt r e u s e j au n e o u v e rt e  1 4 €

p o rt o a n d r e s e n taw n y 
o u w h i t e     8 €

b a i l e y’s   1 0 €

g e t 27 o u 31  1 3 €

a b s i n t h e  1 5 €

a m a r e t t o d i s a ro n n o  1 4 €

f e r n e t b r a n c a  1 0 € 

c a m pa r i   1 0 €

s u z e  11€

a p e ro l  1 3 €

r i c a r d  8 €

pa s t i s  d e s a l p e s ro u t i n  11€

c h a rt r e u s e j au n e o u v e rt e  1 4 €

p o rt o a n d r e s e n taw n y 
o u w h i t e     8 €

b a i l e y’s   1 0 €

g e t 27 o u 31  1 3 €

a b s i n t h e  1 5 €

a m a r e t t o d i s a ro n n o  1 4 €

f e r n e t b r a n c a  1 0 € 



A L C O O L S

A L C O O L S

h ava n a e s p e c i a l  1 3 €

h e c h i c e r a t r a d i c i o n a l  1 5 €

a n g o s t u r a 1919  1 5 €

b u m b u  1 4 €

g o u v e r n e u r xo 1648  1 8 €

s a n ta t e r e s a 1796  2 0 €

z ac a pa 23  2 3 €

h ava n a e s p e c i a l  1 3 €

h e c h i c e r a t r a d i c i o n a l  1 5 €

a n g o s t u r a 1919  1 5 €

b u m b u  1 4 €

g o u v e r n e u r xo 1648  1 8 €

s a n ta t e r e s a 1796  2 0 €

z ac a pa 23  2 3 €

a lt o s r e p o s a d o  1 3 €

pat ro n s i lv e r  1 9 €

c e l o s a ro s é  4 0 €

a d e l i ta  4 9 €

a lt o s r e p o s a d o  1 3 €

pat ro n s i lv e r  1 9 €

c e l o s a ro s é  4 0 €

a d e l i ta  4 9 €

R H U M  4cl

R H U M  4cl

T E Q U I L A  4cl

T E Q U I L A  4cl

a b s o l u t  1 3 €

b e lv e d e r e  1 9 €

s n ow q u e e n  1 3 €

a b s o l u t  1 3 €

b e lv e d e r e  1 9 €

s n ow q u e e n  1 3 €

V O D K A  4cl

V O D K A  4cl



b u l l d o g  1 5 €

h e n d r i c k’s   1 6 €

m a r e  1 7 €

m o n k e y 47  2 0 €

ro k u  1 6 €

ta n q u e r ay t e n  1 6 €

ta n q u e r ay se v i l l a  1 5 €

b u l l d o g  1 5 €

h e n d r i c k’s   1 6 €

m a r e  1 7 €

m o n k e y 47  2 0 €

ro k u  1 6 €

ta n q u e r ay t e n  1 6 €

ta n q u e r ay se v i l l a  1 5 €

p è r e m ag l o i r e  1 0 €

p è r e m ag l o i r e  1 0 €

G I N  4cl

G I N  4cl

C A LV A D O S  4cl

C A LV A D O S  4cl

A L C O O L S

A L C O O L S

W H I S K Y  4cl

W H I S K Y  4cl

a b e r l o u r 10 a n s  1 6 €

o b a n 14 a n s  1 6 €

g l e n k i c h i e 12 a n s  1 3 €

l ag av u l l i n 16 a n s  2 0 €

l a p h roa i g 10 a n s  1 6 €

g l e n f i d d i c h 15 a n s  1 8 €

m o n k e y sh o u l d e r  1 3 €

j o h n n i e wa l k e r b l ac k  1 3 €

b u s h m i l l s o r i g i n a l  1 2 €  
t o k i   1 4 €

n i k k a f ro m t h e b a r r e l  1 6 €

a b e r l o u r 10 a n s  1 6 €

o b a n 14 a n s  1 6 €

g l e n k i c h i e 12 a n s  1 3 €

l ag av u l l i n 16 a n s  2 0 €

l a p h roa i g 10 a n s  1 6 €

g l e n f i d d i c h 15 a n s  1 8 €

m o n k e y sh o u l d e r  1 3 €

j o h n n i e wa l k e r b l ac k  1 3 €

b u s h m i l l s o r i g i n a l  1 2 €  
t o k i   1 4 €

n i k k a f ro m t h e b a r r e l  1 6 €



A L C O O L S

A L C O O L S

c l e f s d e s d u c s v s o p  1 8 €

c l e f s d e s d u c s v s o p  1 8 €

b o u r b o n b u l l i e t  1 2 €

j ac k’s  da n i e l n ° 7  1 7 €

d u k e  2 0 €

b o u r b o n b u l l i e t  1 2 €

j ac k’s  da n i e l n ° 7  1 7 €

d u k e  2 0 €

A R M A G N A C  4cl

A R M A G N A C  4cl

B O U R B O N  4cl

B O U R B O N  4cl

c o u rvo i s i e r v s  2 0 €

r e m y m a rt i n v s o p  2 5 €

h e n n e s s y xo  4 9 €

c o u rvo i s i e r v s  2 0 €

r e m y m a rt i n v s o p  2 5 €

h e n n e s s y xo  4 9 €

f r a m b o i s e m i c l o 1 7 €

p o i r e w i l l i a m’s  m i c l o 1 7 €

v i e i l l e p ru n e m i c l o 1 8 €

m a rc d e s avo i e 1 5 €

f r a m b o i s e m i c l o 1 7 €

p o i r e w i l l i a m’s  m i c l o 1 7 €

v i e i l l e p ru n e m i c l o 1 8 €

m a rc d e s avo i e 1 5 €

d o l i n a r i a n e  1 2 €

d o l i n a r i a n e  1 2 €

C O G N A C  4cl

C O G N A C  4cl

E A U  D E  V I E  4cl

E A U  D E  V I E  4cl

G E N E P I  4cl

G E N E P I  4cl



h ava n a e s p e c i a l  1 2 0 €

h e c h i c e r a t r a d i c i o n a l  2 5 0 €

h ava n a e s p e c i a l  1 2 0 €

h e c h i c e r a t r a d i c i o n a l  2 5 0 €

a lt o s r e p o s a d o  1 5 0 €

pat ro n s i lv e r  3 5 0 €

a lt o s r e p o s a d o  1 5 0 €

pat ro n s i lv e r  3 5 0 €

R H U M  70cl

R H U M  70cl

T E Q U I L A  70cl

T E Q U I L A  70cl

C A R T E  C L U B

C A R T E  C L U B

G I N  70cl

G I N  70cl

V O D K A  70cl

V O D K A  70cl

b o m b ay o r i g i n a l  1 2 0 €

h e n d r i c k’s   2 2 0 €

b o m b ay o r i g i n a l  1 2 0 €

h e n d r i c k’s   2 2 0 €

a b s o l u t  120 €
b e lv e d e r e  250 €
b e lv e d e r e 175cl  50 0 €

a b s o l u t  120 €
b e lv e d e r e  250 €
b e lv e d e r e 175cl  50 0 €



C A R T E  C L U B

C A R T E  C L U B

j ac k’s  da n i e l n ° 7  1 6 0 €

m o n k e y s h o u l d e r  1 9 0 €

j ac k’s  da n i e l n ° 7  1 6 0 €

m o n k e y s h o u l d e r  1 9 0 €

W H I S K Y  70cl

W H I S K Y  70cl

h e n n e s s y xo  1 0 0 0 €

h e n n e s s y xo  1 0 0 0 €

d e l m ag u e y  2 6 0 €

m a h a n i   2 6 0 €

d e l m ag u e y  2 6 0 €

m a h a n i   2 6 0 €

g e t 27  1 3 0 €

g e t 27  1 3 0 €

C O G N A C  70cl

C O G N A C  70cl

M E Z C A L  70cl

M E Z C A L  70cl

L I Q U E U R  70cl

L I Q U E U R  70cl



b r a s s e r i e  d u m o n t b l a n c  
l a c r i s ta l i pa   8 € 
m o rt s u b i t e  8 €

c l u b c o l o m b i a  8 €

h e i n e k e n 0 .0 (s a n s a l c o o l)     8 €

b r a s s e r i e  d u m o n t b l a n c  
l a c r i s ta l i pa   8 € 
m o rt s u b i t e  8 €

c l u b c o l o m b i a  8 €

h e i n e k e n 0 .0 (s a n s a l c o o l)     8 €

e v i a n 33cl  6 €

p e r r i e r 33cl  6 €

e v i a n 1l  8 €

b a d o i t 1l  8 €

e v i a n 33cl  6 €

p e r r i e r 33cl  6 €

e v i a n 1l  8 €

b a d o i t 1l  8 €

B I È R E S  B O U T E I L L E S  33cl

B I È R E S  B O U T E I L L E S  33cl

E A U X

E A U X

B I È R E S  P R E S S I O N

B I È R E S  P R E S S I O N

a s a h i        50cl 8 €  /  25cl 4 , 5 0 €

a f f l i g e m     50cl 1 0 €  /  25cl 5 , 5 0 €

g a l l i a w e i s s    50cl 1 0 €  /  25cl 5 , 5 0 €

s a pau d i a b r e w i n g c o s m i q u e i pa  
50cl 11€   /  25cl 6 €

a s a h i        50cl 8 €  /  25cl 4 , 5 0 €

a f f l i g e m     50cl 1 0 €  /  25cl 5 , 5 0 €

g a l l i a w e i s s    50cl 1 0 €  /  25cl 5 , 5 0 €

s a pau d i a b r e w i n g c o s m i q u e i pa  
50cl 11€   /  25cl 6 €



s o da  7 € 
Coca-Cola 33cl , Coca-Cola Zero 33cl , 
Orangina 25cl  
j u s  d e f ru i t s  25cl 6 €

orange, pomme, ananas, 
tomate, cranberry  
g i n g e r a l e /  g i n g e r b e e r 20cl   7 €

l i m o n a d e d u m o n t b l a n c        7 €

bio c h a r i t e a m at é 33cl  7 € 
bio c h a r i t e a  
thé vert glacé 33cl  7 € 
bio l e m o n a i d c i t ro n v e rt 33cl 7 € 
bio l e m o n a i d  
o r a n g e s a n g u i n e 33cl  7 € 

s o da  7 € 
Coca-Cola 33cl , Coca-Cola Zero 33cl , 
Orangina 25cl  
j u s  d e f ru i t s  25cl 6 €

orange, pomme, ananas, 
tomate, cranberry  
g i n g e r a l e /  g i n g e r b e e r 20cl   7 €

bio l i m o n a d e d u m o n t b l a n c   7 €

bio c h a r i t e a m at é 33cl  7 € 
bio c h a r i t e a  
thé vert glacé 33cl  7 € 
bio l e m o n a i d c i t ro n v e rt 33cl 7 € 
bio l e m o n a i d  
o r a n g e s a n g u i n e 33cl  7 € 

S O F T S

S O F T S

c a f é d e s p é c i a l i t é a m a d i t o  
Café de Forêt Bio de Colombie 3 , 2 0 €

d o u b l e  5 €

c a f é c r è m e  6 €

c a p p u c c i n o  6 €

c h o c o l at c h au d  6 €

t h é  5 , 5 0 €

c a f é d e s p é c i a l i t é a m a d i t o  
Café de Forêt Bio de Colombie 3 , 2 0 €

d o u b l e  5 €

c a f é c r è m e  6 €

c a p p u c c i n o  6 €

c h o c o l at c h au d  6 €

t h é  5 , 5 0 €

B O I S S O N S  C H A U D E S

B O I S S O N S  C H A U D E S

B O I S S O N S  S E L O N  D I S P O N I B I L I T É  . 
P R I X  T T C/ S E R V I C E  C O M P R I S

B O I S S O N S  S E L O N  D I S P O N I B I L I T É  . 
P R I X  T T C/ S E R V I C E  C O M P R I S


