SCROLLER PLUS BAS POUR DECOUVRIR NOTRE CARTE

SCROLL DOWN TO DISCOVER OUR MENU



TOUS LES JOURS DE I6H A 19H

GAUFRES LIEGEDISES

LIEGE WAFFLES

Gaufre liégeoise nature 4€
Gaufre liégeoise au Nutella 4,5€
Gaufre liégeoise au Caramel 4,5€
Gaufre liégeoise nature avec Chantilly 4,5€
Liege waffle 4€
Liege waffle with Nutella 4,5€
Liege waffle with caramel 4,5€
Liege waffle with whipped cream 4,5€

PLANCHE APERITIVE

APERITIF BOARD

Planche de charcuteries et fromages locaux 19€

Sélection de charcuteries fines et fromages de nos montagnes.

Local charcuterie and cheese board 19€

Selection of fine charcuterie and cheeses from our mountains.

Tous les plats de la carte sont élaborés sur place dans nos cuisines selon nos recettes, a partir de produits de qualité.
Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande



EAUX - SOFTS - JUS - BOISSONS CHAUDES

EAUX

Perrier (33cl)
Vittel (11)
San Pellegrino (11)

Sirop

Diabolo

Schweppes

Schweppes Ginger Beer
Orangina

JUS DE FRUITS

5,5€ Ananas
7€ Orange
7,5€ Pomme
Tomate
SOFTS
2,5€ Coca Cola
3,5€ Coca Cola Zéro
5,5€ Sprite
5,5€ Red Bull
5,5€

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Espresso ou Ristretto
Allongé

Décaféiné

Double espresso

Cappuccino

2,5€
2,5€
2,5€
4€
5€

Latte

Chocolat Chaud

Chocolat Chaud + Chantilly
Thé & Infusion

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande

6€
6€
6€
6€

5,5€
5,5€
5,5€

7€

5€
5€
6€
5€



BIERES - APERITIFS

BIERES PRESSION

25cl
Peroni 5.1% 4,5€ Peroni 5.1%
St Stefanus 7% 5€ St Stefanus 7%

BIERES BOUTEILLE

Blanche “Mont Blanc” 4.7% 8€ Cidre Magners

Corona 4.5% 8€ Heineken 0.0%
APERITIFS

Ricard 4€ Martini Blanc

Pastis des Alpes 6€ Martini Rouge

Suze 6€ Campari

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande

50cl
8€
9€

8€
8€

7€
7€
7€



GINS - RHUMS - WHISKYS - VODKAS - LIQUEURS

GINS

Gordon's
Hendrick’s
Supplément Tonic

WHISKYS

J&B

Jameson

Jack Daniel's
Glenfiddich 15ans
Supplément Soft

LIQUEURS
EAUX DE VIE
Baileys
Get 27
Get 31

Chartreuse Verte
Génépi Artisanal
Amaretto
Limoncello
Grappa
Armagnac
Cognac

9€
12€
1€

9€
9€
10€
14€
1€

6€
6€
6€
8€
8€
8€
8€
8€
10€
12€

GINS PREMIUM

Gin Classique

Gin 4 épices et Orange sanguine
Gin Framboise noir

Avec ou sans Tonic Premium

VODKAS

Eristoff

Ketel One

Grey Goose

Aprés 92 - Premium [l
Supplément Soft

RHUMS

Bacardi Blanc
Bacardi Ambré
Diplomatico
Supplément Soft

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande

9€
12€
14€
16€
1€

9€
9€
14€
1€



Expresso Martini 12€

Vodka, liqueur de café, expresso
Vodka, coffee liqueur, espresso

Mojito 12€

Rhum Havana 3ans, menthe fraiche, citron vert, perrier, cassonade
3-year-old Havana rum, fresh mint, lime, perrier, brown sugar

Spritz 10€

Aperol, Prosecco, Perrier
Aperol, Prosecco, Perrier

Caipirinha 12€

Cachaca Janeiro, citron vert, cassonade
Cachaca Janeiro, lime, brown sugar

Margarita 12€

Tequila Jose Cuervo, triple sec, jus de citron vert
Jose Cuervo tequila, triple sec, lime juice

Moscow mule 12€

Vodka Absolut, Schweppes ginger beer, jus de citron vert
Absolut vodka, Schweppes ginger beer, lime juice

Old fashioned 12€

Bourbon, Angostura, sucre
Bourbon, Angostura, sugar

Pifia colada 12€

Rhum blanc et ambrée, citron vert, purée de coco, jus d'ananas
White and amber rum, lime, coconut purée, pineapple juice

Amaretto sour 12€

Amaretto, angostura, sucre, citron jaune, blanc d'oeuf
Amaretto, angostura, sugar, lemon, egg white

CHAUDS MOCKTAILS

Vin chaud 8€  Virgin Mojito 8€

Vin, épices de Noél Citron vert, sucre roux, menthe fraiche, eau pétillante

Wine and Christmas spices Lime, brown sugar, fresh mint, sparkling water

Irish Coffee 12€  Lapiste rouge 8e

Café , sucre roux, whiskey, creme. Jus de cramberry, purée de framboise, citron vert, menthe fraiche
Coffee, brown sugar, whiskey and cream. Cramberry juice, raspberry purée, lime, fresh mint

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande



VINS AU VERRE

WINES BY THE GLASS

Rosé - AOP Cote de Provence

Grain de Glace Maitres Vignerons de la Presqu‘ile de Saint Tropez
Un rosé envoltant, au nez flatteur de fruits exotiques, avec des notes de péche et de
litchi, de la rondeur et une fraicheur extraordinaire.

Blanc - Chignin Bergeron

Domaine Philippe & Sylvain Ravier
Ce vin a la robe intense a la teinte dorée et aux reflets verts et ambrés, dévoile au nez une
expression gourmande aux notes fleuries, confites, et épicées.

Blanc - C6tes de Gascogne IGP

Domaine Tariquet Premiére grives
Fruité et tendrement sucré avec de la rondeur et des jolis aromes de fruits exotiques et de
pamplemousse rose en fin de bouche.

Rouge - AOC Mondeuse de Jongieux

Domaine Barlet
Ce vin offre un nez et une bouche aux aromes de fruits rouges ( fraise, framboise ) tout en
restant tres léger et peu tanique.

Rouge - AOC Coétes du Rhéne

Domaine des Guarriguettes
Rond et puissant, laissant se dévoiler en bouche des arémes de fruits rouges mrs et d'épices
de garrigue.

Prosecco - AOC Riccadonna

Délicat et élégant avec des notes de citron, de pomme, de fleurs, et de miel d'acacia. Il est
élégant et souple avec une final trés agréable et savoureuse.

Champagne Brut - AOC Deveaux Tradition

Ce champagne se dévoile dabord par sa structure tanique et charpentée, vif et racé, il évolue
en arémes de péche de vigne avec des notes de fruits secs.

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande

6€

6€

6€

6€

6€

7€

12€



VINS ROUGES

RED WINES
AOC Haut-Médoc - Mouton Cadet Réserve 44€
AOC Montagne Saint Emilion - Chateau La Couronne (Réserve 2019) 35€
AOP Mercurey - Domaine Narjoux-Normand 52€
AOC Crozes-Hermitage - Les Meysonniers - M.Chapoutier 54€
AOC Belleruche - M.Chapoutier 35€
AOC Vacqueyras - Domaine du bois de Saint Jean 40€
AOP Pic Saint-Loup - Black Wolf 49€
AOP Gamay de Jongieux - Domaine Barlet 29€

VINS ROSES

ROSE WINES
AOP Grain de Glace - Maitres Vignerons de la Presqu'ile de Saint Tropez 29€
AOC Cote de Provence - Réal -Clos Réal 34€

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande



VINS BLANCS

WHITE WINES
AOC Chablis - Domaine des Héritiéres - Chardonnay 44€
AOC Bourgogne Aligoté - Domaine Buxy 32€
Cotes de Gascogne IGP - Tariquet 29€
Chignin Bergeron - Domaine Philippe & Sylvain Ravier 29€

PETILLANTS

SPARKLING WINES

Prosecco - AOC Riccadonna 29€

Délicat et élégant avec des notes de citron, de pomme, de fleurs, et de miel d'acacia. Il est
élégant et souple avec une final trés agréable et savoureuse.

Champagne Brut - AOC Deveaux Tradition 69€

Ce champagne se dévoile d'abord par sa structure tanique et charpentée, vif et racé, il évolue
en arémes de péche de vigne avec des notes de fruits secs.

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Tableau des allergenes a disposition sur demande



